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PD GARCIA

MALA FAMA 2018
CARIGNAN / CARMENERE

Mala Fama hace referencia a todo aquello que carezca de buena reputacién. Asi como el Carignan, que
por afios en Europa fue usado para hacer vinos masivos, tanto como el Carmenére, que por sus notas
herbaceas y falta de acidez desafia en gusto, tanto a consumidores como a criticos de vino. Esta mezcla
viene a reunir y potenciar las caracteristicas de ambas variedades, en un vino que muestra lo mejor de
cada cepa.

El Carignan proviene de parras plantadas en 1958, en la zona de Melozal, en secano y podadas en vaso o
copa. Las caracteristicas del vifiedo junto al clima de Melozal nos entregan fruta de alta concentracion,
muy buena acidez y taninos firmes. El Carmenére, proviene del vifiedo de Piedra Lisa, en el Valle de Itata®
que nos entrega vinos de intenso color, taninos suaves y baja acidez. La mezcla, Unica, reine lo mejor dg
ambos variedades. e,

COMPOSICION
85% Carignan / Valle del Maule
15% Carrmeneére / Valle de ltata

ANALISIS

Alcohol: 14,0%

pH: 3,27

Acidez tartérica: 6,29 g/L
Azlcar residual: 2,44 g/L

GUARDA: 24 meses en barricas de roble Francés
PRODUCCION: 6.843 botellas p
FECHA EMBOTELLACION: 22 de abril de 2022
FECHA LANZAMIENTO: mayo de 2022




